Stredni odbornd skola stravovénj Ri¢any s.r.o.
Jiraskova 1519/8, 251 01 Ricany
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Propozice k 1. ro¢niku gastronomické soutéze strednich odbornych kol
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GASTRO RICANY

Termin kondni:  21. listopadu 2023
Kde: Kulturni centrum Labuft, 17. listopadu 214, 251 01 Ri¢any

Casovy harmonogram:

Utery 21. 11. 2023

5:45 otevreni salu

6:00 — 9:00 pfiprava vyrobkd a prezentaci

9:00 - 10:00 hodnoceni odborné poroty

10:00 otevreni pro verejnost a oficidlni zahdjeni soutéze
10:00 - 10:30 Uvodni slovo (predstaveni soutéze, sponzoru)
10:30 - 10:40 hudebni vystoupeni

10:40 - 10:50 barmanskd show

11:00 - 14:00 barmanskd soutéz

14:00 - 15:30 doprovodny program (soutéz ve slehdni bilkd)
15:30 - 16:00 slavnostni vyhodnoceni soutéze

V rdmci celého dne probéhne doprovodny program (soutéz v krdjeni cibule, slehdni bilkd
a charitativni drazba dortd, porddand organizaci Dortem proti rakoviné, zastoupend p.
Jifim Zahradnikem).
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Téma soutéze (kuchar, ¢isnik a cukrar):
Podzim v gastronomii

Moderdtorem celého dne bude René Kekely.

Sledujte nase webové stranky, kde budeme pribéiné aktualizovat informace

Webové stranky: www.sosricany.cz/gastro-ricany



http://www.sosricany.cz/gastro-ricany

Propozice jednotlivych soutéznich kategorii

OBOR KUCHAR

Soutézinidruzstvo slozené ze 2 2&kU pripravi vhodny studeny predkrm, ktery bude obsahovat alespon
2 z urCenych surovin. Urcené suroviny jsou: brambory, houby, dyné. Druzstvo pfipravi 10 kus(
predkrmU urcenych na soutézni stUl a ddle 3 degustacni predkrmy pro porotu. Veskeré suroviny
ainventdr si kazdd Skola zaijisti a hradi sama. DoporuCujeme privézt hotové vyrobky a pripadné
je na misté dozdobit.

SoucCdsti soutéze je i Ustni obhajoba, pfi které bude druzstvo obhajovat pouZiti ur€enych surovin i
zvolené technologické a pracovni postupy.

Kazdy soutézici si vezme kucharsky n0z s sebou.

StUl 80 x 80 cm (poskytne organizdtor) s vystavenymi expondty bude az do ukonceni hodnoceni
odbornou komisi oznacen anonymné pouze Cislem. Poté bude tabule oznacena ndzvem skoly/
logem, které si kazdd Skola zgjisti sama.

OBOR CiSNiK

Soutézini druzstvo slozené ze 2 72&kU sestavi slavnostni tabuli véetné menu k tématu ,, 17. listopad” pro
2 osoby. Veskery inventdr a vyzdobu si kazdd skola hradi a zajistuje sama. Organizdtor poskytne stll
o rozméru 80 x 80 cm na tabuli a Zidle. Ubrus na tabuli a dekoracni stdl a pripadné i sukni si kazdd
Skola zaijisti sama. Je povoleno poufziti viastniho stolu a Zidli. Povinnou soucdsti jsou 2 ks menu k
uréenému tématu. Zaci budou svou tabuli a menu Ustné obhajovat.

Tabule bude az do ukonceni hodnoceni odbornou komisi oznacena anonymné pouze Cislem. Poté
bude tabule oznacena ndzvem skoly/ logem, které si kazdd Skola zaijisti sama.

OBOR CUKRAR

SoutéZni druzstvo slozené ze 2 7&kd v oboru cukrdi pripravi cukrdisky jednoporcovy zdkusek.
Zhotoveny cukrdrsky vyrobek vcéetné viech Cdasti musi obsahovat jedlé suroviny. UrCenymi
surovinami jsou hruska, bild Cokoldda a kokos. Alespon 2 z uvedenych surovin musi byt pouZity v
soutéznim vyrobku. Druzstvo pripravi 10 kusU vyrobkd urcenych na soutézni stl a ddle 3 degustacni
vyrobky pro porotu. Veskeré vyrobky doporucujeme privézt jiz hotové a na misté pouze dozdobit.
Suroviny a inventdr si kazdd skola zajisti a hradi sama.

Soucdsti soutéze je i Ustni obhajoba, pfi které bude druzstvo obhajovat pouziti uréenych surovin,
které budou uvedeny v seznamu pouzitych surovin, a zvolené technologické a pracovni postupy.
St01 80 x 80 cm (poskytne organizdtor) s vystavenym expondtem bude az do ukonceni hodnoceni
odbornou komisi oznacen anonymné pouze Cislem. Poté bude tabule oznacena ndzvem skoly/
logem, které si kazdd Skola zgjisti sama.

OBOR BARMAN:

Soutézici v Casovém limitu 7 minut pfipravi 5 porci dlouhého michaného ndpoje, jehoz povinnou
souCasti bude Kinley Tonic, ktery poskytne poradatel. Pofadatel pro soutézici zaijisti led (kostkovy),
ledovou ffist si soutézici v pripadé potreby hradi a zagjisfuji sami. Veskery inventdf na pripravu,
zdobeni a sklo pro servis nGpojU si zajistuje kazdd skola sama.
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Sestaveny dlouhy ndpoj o objemu 20-35 cl musi obsahovat Kinley Tonic, ktery je povinnou soucdasti
ndpoje. Michany dlouhy ndpoj bude obsahovat max. 5 slozek vcetné zdstiikd. Do sloZek se
nezapocitava led a dekorace. Poradatel zgjistuje pouze Kinley Tonic a kostkovy led, vie ostatni
vcetné inventdre pro servis si zajistuje soutézici skola sama.

Dekorace pro michané ndpoje je nutné pripravit v zazemi pred samotnou soutézi v casovém limitu
10 minut. Neni povoleno poufiti jiz pfipravenych dovezenych dekoraci. V prihldsce bude uveden
ndzev sestaveného ndpoje. Pfi vystoupeni bude soutézici vhodné profesné oblecen.

K soutézim se, prosim, prihlasujte pomoci zdvazné prihlasky (viz priloha k propozicim)

Informace k prihldskdm:

Termin pro prihldseni k soutézim je nejpozdéji do 15. 9. 2023

Vyplnénou prihléasku zasilejte elekironicky na e-mail: gastro@sosricany.cz nebo datovou
schrankou égw4téf.

Po prijeti prinlasky vam obratem potvrdime jeji prijeti a registrace k soutézim.

Platba:
Ucastnicky poplatek &ini 250 K& (za kazdého soutéZicino). Platba bude probihat hotové
na misté.

Parkovdni:
Parkovdni béhem celého dne bude mozné na parkovisti, viz mapa
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Dule7ité informace:

SoutéZici musi byt obleceni do profesniho obleceni a mit u sebe zdravotni prikaz
pracovnika v potravindrstvi. Vyklddka je moznd od 5:45 do 9:00 u zadniho vchodu do KC
Labut z ulice Jirdskova.

Sledujte nase webové stranky, kde budeme prubéiné aktualizovat informace.

Dalsiinformace poskytneme na tel. Cisle +420 603 710 168, nebo +420 604 322 877.

Webové stranky: https://www.sosricany.cz/gastro-ricany
Facebook: hitps://www.facebook.com/sosricany
Instagram: https://www.instagram.com/skola stravovani ricany
E-mail: gastro@sosricany.cz

Garant soutéze: Lenka Hruskovd, jednatelka skoly
Tel.: +420 603 710 168
E-mail: .hruskova@sosricany.cz

Tésime se na setkani s Vami

V Ri¢anech 28. ¢ervna 2023

Mgr. Daniel Vanéura, MBA
reditel skoly
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